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Szczegbtowy opis przedmiotu zamoéwienia

Zamawiajgcy zamierza w dniach 14-15 grudzienn 2017 roku przeprowadzic szkolenie dla
maksymalnie 60 os6b. Zadaniem wykonawcy bedzie realizacja kompleksowej ustugi, w skiad ktérej
wchodzi:

a. wynajem sali szkoleniowej z wyposazeniem,

b. ustuga gastronomiczna,

c. ustuga hotelarska,

d. ustuga transportu z siedziby DIP na miejsce szkolenia oraz powrdt.

Standard obiektu: Przedmiot zamodwienia musi zostac zrealizowany w obiekcie posiadajgcym decyzje
kategoryzacyjna na hotel co najmniej trzygwiazdkowy lub w standardzie odpowiadajgcym
standardowi obiektu co najmniej trzygwiazdkowego.

Zamawiajgcy planuje przyjazd uczestnikow szkolenia okoto godz. godziny 10.00 pierwszego dnia, a
wyjazd okoto godz. 14.00 dnia drugiego.

Wyzywienie:

a) Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia: 2 lunchy, 2 przerw kawowych, 1 obiadu, 1 kolacji i
1 $niadania;

b) Lunch, obiad, $niadanie i przerwy kawowe majg by¢ podane w formie bufetu szwedzkiego, przy
czym przerwa kawowa winna by¢ zorganizowana hezposrednio przy sali lub w sali, w ktdrej bedzie
prowadzone szkolenie;

c) Wykonawca zapewni:

- Lunch, ktéry winien skfadac sie z jednodaniowego cieptego positku — porcja nie mniejsza
niz 350 ml oraz kanapek i satatek réznego rodzaju oraz napojow cieptych i zimnych.

- Obiad, ktéry winien sktadac sie z dwudaniowego ciepfego positku tj.:
o | Danie: porcja zupy nie mniejsza niz 350 ml;
o Il Danie: tgcznie musi wynosi¢ min. 500 g z zachowaniem nastepujgcych wielkosci:

Ryby — ok. 10 % udziatu w catkowitej gramaturze dania;
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Migso - ok. 20 % udziatu w catkowitej gramaturze dania;
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o Ziemniaki / ryz — ok. 35 % udziatu w catkowitej gramaturze dania;
o Surdwki / satatki (min. 2 rodzaje) — ok. 35 % udziatu w catkowitej gramaturze dania.
o Napoje: kawa, herbata, soki nie mniej niz 300 ml na porcje.

- Przerwy kawowe ciggte, uzupetniane wg potrzeb - ktére winny skiadac sig z kawy swiezo
parzonej i herbaty ekspresowej w roznych wariantach smakowych do wyboru (minimum 3),
kazda torebka herbaty pakowana w osobnych kopertkach, sok owocowy 100 % 0,2l/0s.,
woda mineralna niegazowana lub gazowana 0,33I/o0s. Stodka przekgska serwowana
dodatkowo do przerwy kawowej, zawierajgca ciasta pieczone, co najmniej dwa rodzaje oraz
ciasteczka kruche i owoce.

- Kolacje tj.: jednodaniowego cieptego positku — porcja nie mniejsza niz 350 ml, zimnych
przekgsek (deski seréw, deski zimnych mies oraz kanapek), satatek réznego rodzaju oraz
napojow cieptych i zimnych. Napoje: kawa, herbata, soki nie mniej niz 300 ml na porcje.

- Sniadanie winno zawiera¢:

o Dania na gorgco: min. 2 potrawy, do wyboru: kietbaski lub pardwki, jajecznica,
nalesniki;

o Dania na zimno: pieczywo, masto wedliny i pasztety - rozne rodzaje, satatki, sery
20fte, twarozki rézne smaki, Swieze pomidory i ogorki, jogurty, ptatki Sniadaniowe,
dzem:

o Dania na stodko: 2 rodzaje ciast z nadzieniem — min. 1 szt./osobe, kruche
ciasteczka, ciastka w czekoladzie min. 100g/osobe;

o Napoje: kawa, herbata w rdznych wariantach smakowych, cukier, mleko do kawy,
cytryna do herbaty.

Ustuga wynajecia sali: Wykonawca winien zapewni¢ w ramach szkolenia:

- sala konferencyjna ma b'y(': udostepniona Zamawiajgcemu w pierwszym dniu szkolenia tj.
14.12.2017r. od godziny 10.00 do godziny 18.00;

- wielko$c sali szkoleniowej powinna by¢ dostosowana do liczby uczestnikéw szkolenia -
ok. 60 o0sdb;

- sala szkoleniowa musi by¢ wyposazona w sprzet multimedialny odpowiedni dla
prawidtowego przeprowadzenia szkolenia (ekran, projektor, nagtosnienie, min. 2
bezprzewodowe mikrofony, dostep do Internetu, mozliwo$¢ podtaczenia laptopa);

- sala szkoleniowa powinna by¢ hez filaréw, kolumn (sala nie moze zawierac elementéw
utrudniajgcych kontakt wizualny), z dostepem do swiatfa dziennego, umozliwiajgce;
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komfortowe usadzenie min. 60 0séb (w uktadzie podkowy lub w maksymalnie 3
rzedach);

Ustuga hotelarska. Wykonawca zapewni zakwaterowanie (1 nocleg) dla max 60 oséb. Zamawiajgcy

wymaga, aby zakwaterowanie uczestnikéw szkolenia byto w pokojach 1 oraz 2 osobowych z fazienkg
oraz $niadaniem.

Dojazd dla uczestnikow szkolenia w obie strony (tj. do wybranego miejsca szkolenia - wyjazd rano
14.12.2017r. okoto godz. 8.00 spod siedziby Zamawiajgcego - oraz powrdt pod siedzibe
Zamawiajgcego 15.12.2017. — wyjazd z hotelu/os$rodka wypoczynkowego ok. godziny 14.00).






